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. ,’ v Winzermeisterfortbildung

i Kandidaten verschiedene Prii-

o bringen. Der folgende Artikel ist
projektes von Winzermeister
nachging, mit welchem Mehrauf-
renzierung eines Weines in Basis-,
S8 segment verbunden ist. Gleichzeitig
: geleistete Mehraufwand in einer ho-
schmeckbar ist. Das Projekt wurde im
Winzermeisterpriifung 2008 in Rhein-
kurse in den , Griinen Berufen” werden in
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Ein Wein — drei Qualitatssegmente

Bei der
missen die
fungsleistungen er-
das Ergebnis des Arbeits-
Stefan Metzler, der der Frage
wand und -kosten die Diffe-
Classic- und Premium-

wurde untersucht, ob der

heren Produktqualitat
Vorbereitungskurs auf die 4
hessen durchgefiihrt. Meister-



perg

Rebschnitt maximal 7 Augen/m? maximal 6 Augen/m? maximal 5 Augen/m?
Biegen Halbbogen Flachbogen Flachbogen
Ausbrechen - Doppeltriebe Doppeltriebe
Kiimmertriebe Kiimmertriebe
Entlauben in der Bliite in der Bliite
Pflanzenschutz Gibb 3 Gibb 3
Trauben halbieren - - vor Traubenschluss
Pflanzenschutz Botrytis Botrytis
vor Traubenschluss vor Traubenschluss
Herlinge entfernen | ja ja ja
Lese Maschine Maschine Handlese/Maschine

Um das geeignete Lesegut zu erhalten, soll
mit rationellen, kostengiinstigen und effek-
tiven ertragsreduzierenden Mafinahmen der
Weinberg vorbereitet werden. Eine moderne
Kellerwirtschaft inklusive Kaltgirung vollen-
det das Produkt.

Grauer Burgunder Premium — Der Imagewein
Premium steht fiir Spitzenqualitédt im Auslese-
bereich. Dieser Wein trumpft mit einer aus-
geprigten reifen Aromatik und einer dicht
strukturierten, vollmundigen Art auf. Der fein
eingebundene Alkohol sowie der hohe Ex-
traktgehalt verleihen diesem Spitzenwein ei-
nen schmelzigen Abgang mit langem Finish.

Ohne ein gezieltes Vorgehen ist diese Qua-
litét fast nicht zu erreichen. Es werden keine
zeitaufwendigen und preistreibenden Mafi-
nahmenim Weinberg sowie in der Kellerwirt-
schaft gescheut. Ein Top-Lesegut ist Grund-
voraussetzung, um dieses angestrebte Ziel zu
erreichen.

Der Projektaufbau

Durchfithrung

Ein qualitdtsorientierter Anschnitt ist die
Grundlage fiir die Varianten Classic und Pre-
mium. Das Anschnittniveau wird jeweils um
ein weiteres Auge pro m* minimiert, um aktiv
in das Menge-Giite-Verhilmis einzugreifen.
Neben der Qualitdtssteigerung wird eine
Uberlastung der Sticke vermieden und die
Leistungsfihigkeit der Reben {iber Jahre gesi-

Y
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stoffversorgung, die je nach Qualititserwar-
tung angepasst werden muss, Nahrstoffman-
gel sowie ein Uberschuss in der Premium-Va-
riante filhren zu negativen Baeinﬂussungm
der Vegetation und kénnen die Bewirtschaf-
tung beziehungsweise die Entwicklungin den
Folgejahren stark beeinflussen.

Im Gegensatz zum Basic-Halbbogen
{s. Ahb L}wurdendtekebmvonmaszsic:und

beiml-’-'lachbogen besttztjemrneueTnebmn
bis zwei Haupttriebblitter mehr als bei einem
HaIbbagen. Er bietet aush beste 'ibrausset

it eineng
Weitemn ist der graﬁm'zﬁgliche, zu realisie

rende Abstand zwischen den Trieben vorhan-
den. Somit werden Laubwandverdichtungen
unterdriickt und die Traubengesundheit ge-
fordert. Bei weiteren geplanten qualitédtsopti-
mierenden MafSnahmen spielt der Flachbo-
gen seine ganze Stirke aus. Durch die kom-
paktere Traubenzone muss bei einer Entlau-
bungweniger Blattfliche entfernt werden, um
die Trauben der Sonne zu prisentieren. Somit
steht auf Anhieb nach diesem Eingriff eine
griflere Photosyntheseleistung des Stockes
zur Verfiijgung.

Abb. 1 und 2:

links Halbbogen fiir
Basic und rechts
Flachbogen fiir
Classic und Premium

Abb. 3 und 4:
links Kopfbereich

Abb. 5 und 6:
links Doppeltriebe
Basic und rechts
entfernte Doppel-
triebe Classic

und Premium
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Bei der Kontrolle (Basic) wurde nur der
Stammbereich ausgebrochen, um Zeit und
Facharbeiterkosten einzusparen. In den qua-
litditsoptimierten Varianten konnte zusitzlich
die Nettoassimilation der Stocke durch Aus-
brecharbeiten im Kopfbereich (s. Abb. 3
und 4) sowie durch das Entfernen von Geiz-
und Doppeltrieben (s. Abb. 5 und 6) begiins-
tigt werden. Zuletzt genannte erhdhen das
Gesundbheitsrisiko der Traubenqualitit durch
eine Verdichtung der Laubwandstruktur. In
fortgeschrittener Entwicklung wurden zusitz-
lich riickgebliebene, sogenannte Kiimmer-
triebe entfernt. Diese weisen ein schlechtes
Blatt-Frucht-Verhiltnis auf und wirken sich
negativ auf die Qualitit des Lesegutes aus.

Nach den verstirkten Ausbrecharbeiten
folgte bei den Varianten Classic und Premium
eine beidseitige Entlaubung in der abge-
henden Bliite, mitanschliefiender Gibberellin-
sdurebehandlung. Die Entblétterung ist ein
wichtiger Baustein im Qualititsmanagement.
Durch die luftigere Traubenzone ist eine
schnelle Abtrocknung nach Niederschlag ge-
nauso positiv, wie die optimierte Benetzung
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I Basic (Kontrolle)

z | r
Classic | Premium

| Hand/Maschine

Aus diesen Griunden wurde entschieden,

eine Traubenteilung durchzufiihren, die nicht

nur ertragsres

lierende und somit qualitiits

steigernde Impulse gibt, sondern vor allem

auch die Traubengesundheit fordert. Somit

(Faulnis) Kohle (Faulnis) Kohle (10-20g/hl)
Bentonit 200 g/hl ‘Bentonit 200 g/hl Bentonit 200 g/hl
Gelatine (Flissig) Gelatine (Filssig) Gelatine (Blatt)
Kieselsol Kieselsol Kieselsol
Vorklarung Sedimentation 18h ‘Sedimentation 18 h Sedimentation 18h
Gérung 20°C 16-17°C 18°C
Mittel (Gérung) Hefe Hefe Cryarome EC1118
DAP DAP DAP und Hefezellwand
Abstich 1 Woche evtl. Garstopp 10g RZ evtl. Garstopp 49 RZ
Filtration + Klte Klte
Mittel (Abstich) | SO, 80mg/l 50, 80mg/l Enzym MMX 5g/hl
: 50,50mgdl
Filtration spat. Dezember X je nach Probe

bei Pflanzenschutzmafnahmen. Die Beeren-
haut wird von ihrer Struktur verstirkt und ist
somit widerstandsfihiger gegen dufiere Ein-
wirkungen. Des Weiteren witd das Risiko von

'sundheitsgefihrdung des Lesegutes nicht
ausgeschlossen. Eine verfriihte Lese kann die

Polge sein.

Stielerkrankungen herabgesetzt. Durch den

frithen Einsatzzeitpunkt konnte der Ertragum

etwa 10 bis 15 % gesenkt werden. Ein Teil der

waagrecht stehenden Gescheine wurde hal-
biert oder sogar komplett entfernt.

Die Behandlung der Traubenzone mit Gib-
berelinsdure verstirkte den Nebeneffekt der
Verrieselung (s. Abb. 7 und 8). Dadurch wer-

uddraairalnesdreremoinkiciahtinidgebildet
und fallen durch.
Somit wird der Traubenkompaktheit der
Burgundersorte entgegengewirkt, die Trau-
bengesundheit gefordert und das Mostge-
wicht erhéht. Die geminderte Photosynthese-
leistung durch den Blattverlust des Entblétte-
rungsvorgangs, wird bei frithem Entlauben
durch eine starke Geiztriebbildung relativ
schnell ausgeglichen.
Die héhere Verletzungsanfilligkeit der
Trauben und Gescheine durch Hagelschlag
sollte registriert, aber nicht iiberbewertet wer-
den. Bei allen qualititssteigernden Mafinah-
men gibt es Nachteile, die durch den Witte-
rungsverlauf hervorgerufen werden kénnen,
so auch bei dieser.
Um eine Spitzenqualitdt bei den Burgunder-
sorten anzustreben, ist eine Traubenhalbie-
rung (s. Abb. 9 und 10) unumganglich. Die
sehr dichte und kompakte Beerenstruktur
ldsst kein Ausdiinnen wie bei lockerbeerigen
Rebsorten, zum Beispiel Dornfelder, zu. Ent-
mfnﬂnamga?me"r.?mlt‘rc‘:%‘érhéht sich die
sortentypische Abdriick- und Aufplatzgefahr
bei den zuriickgebliebenen Friichten.

Auch bei optimalen Witterungsbedin-
gungen in der Reifezeit wire somit eine Ge-
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Abb. 7 und 8:
links Basic ohne

Gibb 3-Behandlung,
rechts starke Gibh 3-
Behandlung bei
Classic und Premium

Abb. 9 und 10:

links Basic ohne
Traubenhalbierung,
rechts Traubenhalbie-
rung bei Premium

Abb. 11 und 12:
links inklusive
Herlinge, rechts
entfernte Herlinge
bei allen Varianten

klima-

hat man auch bei etwas schlechteren
uokiidi BB UE Ui u.-.‘?hcanauf eine
lange Endreife am Stock.

Der allgemeine Pflanzenschutz wurde bei
diesem Projekt nicht differenziert, Die Varian-
ten Classic und Premium erhielten eine zu-
sitzliche Botrytizidbehandlung kurz vor Trau-
benschluss. Dies ist der letzte Zeitpunkt, um
eine gute Benetzung der Beeren im Trauben-
inneren zu erreichen, Die Entstehung bezie-
hungsweise Ausbreitung des Botrytispilzes
wird hauptsichlich durch Verletzungen an
den Beeren begiinstigt. Aus diesem Grund ist
eine Sonderbehandlung bei den Burgunder-
sorten am sinnvollsten und notwendigsten.

Nach fortgeschrittener Traubenreife wurde
in allen drei Varianten eine griine Vorlese
durchgefiihrt (s. Abb. 11 und 12), Bei diesem
Vorgang werden unreife, zuriickgebliebene
Trauben, die meistan Geiztrieben gewachsen
sind, mit der Hand herausgeschnitten. Diese
sogenannten Herlinge weisen einen hohen




mnchnan sadietieziehungsweise einen min-
derwertigen Zuckergehalt auf. Um keine quali-
tativen Nachteile des Lesegutes durch eine
maschinelle Lese zu erhalten, ist dieser Vor-
gang Pflicht.

Durch die sehr warmen Temperaturen im

April 2007 war der Austrieb rekordverdéichtig

frith. Bei den drei Varianten konnten keine

Unregelmafiigkeiten beziehungsweise Aus
dden festgestellt werden.

| kgrha
| | Weinfha
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Das Lesegut der Basic-Qualitdt war in einem
sehr guten Zustand (s. Abb. 14). Wenig Fiul-
nis, ein gutes Mos icht und ein aus-
reichender Ertrag stellten die Weichen fiir eine
ordentliche Weinqualitit, die auch wirtschaft-
lich keine Wiinsche offen liefs.

Die qualit gernden und ertragsregulie-
renden Mafinahmen haben sich bei der
Classic-Variante deutlich bemerkbar gemacht
(s. Abb. 15). Das Mostgewicht wurde gegen-
iiber der Kontrolle um fast eine Qualitdtsstufe
gesteigert, der Ertrag um ein Drittel minimiert.
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Kohlendioxid innerhalb kiirzester Zeit, wer-
den die mithevoll gewonnenen Aroma- und
Inhaltsstoffe mit iiber das Spundloch ver-
fliichtigt. Die starke Temperaturzunahme
kann zu Alkoholverlusten und zum Absterben
der Hefe fithren. Der daraus entstandene
Wein wird den Qualititsanspriichen nicht
mehr gerecht.

Um dieser Gefahr zu entgehen, miissen ein
paar wichtige Grundlagen geschaffen werden.
Eine gute Vorkldrung ist die Grundvorausset-
zung fiir eine saubere Garung.

Durch den Einsatz von Reinzuchthefe wird
eine schnelle und reintéinige Angiérung er-
maglicht. Negative, wilde Helen werden un-
terdriickt und kénnen keine unerwiinschten
Nebenprodukte erzeugen, etwa Essigsdure-
bildung.

Reinzuchthefen bilden wenig Garneben-
produkte, was der spiteren Schwefelstabilitit
7u Gute kommr Des Weiteren haben sie gure
Durchgireigenschatten, auch bei hoch
wertigen Weinen miterhéhtem Alkoholgehal.
Eine gute Nihrsioffversorgung ist wihrend
der gesamten Girung wichtig, Hauptsiichlich
bei der Helevermehrung zu Beginn und bei
der Endvergirung sollte kein Nihrstoffmangel
auftreten.

Durch eine Temperatursteuerung wihrend
der Garung kann man aktivin den

SArprozess
eingreiten. Fine Erhihung beschleunigt und
eine Temperaturabnahme verlangsamu die
Umwandlung van Zucker in Alkohol. Nur mit
Finhaltung der Parameter und stindiger Kon
trolle kann die geerntete Qualitit erhalten und
zu unverwechselbaren Weinen veredelt wer-
den.

Die Basic-Variante {Kontrolle) soll, wie in
der Projektweinbeschreibung erklédrt, einein
facher sortentypischer Wein darstellen, Mit

Fineroeriioelien Versdmine im micleren Tem-

Tab. 5: Berechnung der Produktionskosten pro | Wein
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schopften ha-Ertrag, Basic-Qualitat

| Ertragin |

| 10500 0.9 9450

| Entstandene Mehrkosten gegeniiber der Basic-Variante

Vorgang | Aufwand | Grundpreis € | Classic | Premium
Weinbau Aufwand/ha in €
Ausbrecharbeiten Doppel- und Kimmertriebe 34 8 272 272 ;
Entlauben (einseitig) 70 70 |
GIBB 3-Einsatz 104 04 |
Traubenhalbieren und Entblatterung 135 - 8 1080 I,
Botrytisbehandlung 128 128 T
Kellerwirtschaft
Enzymeinsatz Standzeit und Kaltmazeration 18 12
Kaltmazeration (Trockeneis) 80 0.8 b4
Gerbstoffkarrektur Ana Pur 1,4 25 35
Enzymeinsatz Hefeautolyse 0,15 285 | 43
Mehraufwand Classic Premium
Weinbau und Kellerwirtschaft bezogen auf einen ha 592 € 1808 €
Produktionskosten pro | Wein -
Faktor Basic Classic Premium
Produktionskosten Basic-Qualitat pro ha in € 9450 9450 9450
Mehrkosten fir Qualitatssteigerung pro ha in € 4 0 592 | 1808

P 437 ' 1 7%

Erntemenge pro hain | . [ Toso0 | 730 | 4600

von einem hochwertigen Lesegut in den Wein
7u Gibertragen, wurde eine geziigelte Girung
mit einer garstarken Hefe (ECL118) gewidhl
Die Hete besitzt gute Durchgireigenschatten
und toleriert auch einen erhodhten Alkohol

gehalt. Das Priparat OptiWHITE wurde i
letzten Drivel der Garung zugesetzt. Durch
die direkt verfiigbaren Zellwandkomponenten

sollen ein rundes Mundgefiihl und eine ge-
cehmackliche Harmonisierning sowic big

tige Weine eine liingere Endgéirphase im Ver-
gleich zur Standardqualitit haben. Man darf
die Faktoren Alkohol und osmotische Einflis
se auf die Hele bei einem hohen Mostgewicht
nicht unterschitzen.

Die Basic- und Classic-Varianten wurden rund
eine Woche nach Gérende abgestochen, um

)5
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Zusammenfassung

In diesem Meisterprojekt wurde das Ziel ver-
folgt, aus einer Grauburgunderanlage drei
Weine herzustellen, die sich in ihrer Qualitit
und Typizitit unterscheiden.

Mit Basic, Classic und Premium waren die
Anforderungen an das jeweilige Lesegut und
an die daraus entstehenden Weine klar defi-
niert. Mit Hilfe von weinbaulichen Mafinah-
men wurde der Weinbergin drei Zonen unter-
teilt. Durch eine Konzentration von Mostge-
wicht und Inhaltsstoffen am Stock mit gleich-
zeitiger Optimierung der Traubengesundheit,
konnte das gewiinschte Potenzial des jewei-
ligen Endweines vorbereitet werden.

Kosteneinsparung durch verminderte Flaschenzahl
(Flasche, Verschluss, Abfiillkosten, Ausstattung,
Verpackung und Transport zum Kunden) 1,20 €/ Flasche
Angepasster Mindestumsatz Classic, Premium

(um gleiche Gewinnspanne von Basic zu erhalten)

fiir die Erntemenge pro ha in €

Vermarktungsfahige Menge pro hain |

in 0,751 Flaschen

Endverkaufspreis pro Flasche in €

3200 900
4266 7866
~sw | e |

B ﬂ
7300 4700
9733 6267




